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Ihre weihnachtSfeier 
MIT FIRMA, VEREIN ODER FREUNDEN

“VON MEDITERRAN BIS TRADITIONELL”

JEDES BUFFET LIEFERN WIR AUCH GERN 
ZU IHREN ÖRTLICHKEITEN

WEIHNACHTLICHE DEKORATION 
IST ZU JEDER WEIHNACHTSFEIER 

BEI UNS VOR ORT INKLUSIVE

SEPARATE RÄUMLICHKEITEN 
bis zu 40 Personen
bis zu 70 Personen

EXKLUSIV BUCHUNG bis zu 120 Personen

ZEIT MIT FREUNDEN, FAMILIE ODER KOLLEGEN

IN GESELLIGER RUNDE VERBRINGEN

WIR SCHAFFEN DEN PASSENDEN RAHMEN

BUFFET | MENU | FULL SERVICE

Ab 3.12. wieder 

TANNENBAUM 

VERKAUF & GLÜHWEIN



Christmas
M E R R Y

J E T Z T  B U C H U N G  A N F R A G E N

0 4 0  7 2 1  1 8  8 8
I N F O @ P A N O R A M A - B E R G E D O R F . D E

Entdecken Sie unsere vielfältige Speiseauswahl für die Weihnachtstage  

von griechischen über mediterranen bis zu internationalen Genüssen. 

Wir bieten eine breite Palette an Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts, 

die Ihre Feier bereichern werden.

Für größere Gesellschaften haben wir schmackhafte Buffet-Vorschläge

zusammengestellt, verfügbar ab 20 Personen. 

Für eine kleinere Runde stehen unsere Menüs bereits

ab 4 Personen zur Verfügung. 

Jedes Buffet oder Menü lässt sich ganz 

nach Ihren Wünschen anpassen oder erweitern. 

Falls ein Gericht nicht Ihren Vorstellungen entspricht oder eine bestimmte Speise

vermisst wird – wir passen alles gerne individuell für Sie an, 

unter Berücksichtigung sämtlicher Allergene und Unverträglichkeiten.

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, des Services und der

Raummiete gestaltet. 

Die Preise gelten immer pro Person und nur während 

unserer regulären Öffnungszeiten.  

Für Kinder bis 5 Jahre ist unser Angebot kostenfrei.

Kinder bis 12 Jahre zahlen nur 50% des regulären Preises pro Person.

Unsere Buffets bringen wir auch gerne zu Ihnen. 

Innerhalb eines Umkreises von 10 km liefern wir ohne Zusatzkosten.

Für Feierlichkeiten außerhalb unserer Öffnungszeiten stehen wir Ihnen ebenso zur

Verfügung – für Gruppen ab 20 Personen erheben wir lediglich eine

Servicepauschale von 4 Euro pro Person.

Wir sind bereit, Ihre Festtage kulinarisch zu einem vollen Erfolg zu machen. 

Lassen Sie sich von unserem Angebot inspirieren und genießen Sie die Feiertage 

mit vollendetem Service und exzellenter Küche.
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Inhaltsverzeichnis
KULINARISCHE VIELFALT AUF PLATTEN IN DIE MITTE DES TISCHES SERVIERT 

MENUE - “WEIHNACHTS KLASSIKER”

MENUE - “HELLAS CHRISTMAS”

MENUE - “ALL I WANT 4 CHRISTMAS”

MENUE - “PANORAMA WEIHNACHT”

IM RESTURANT ODER ALS CATERING ZU IHREM WUNSCHORT

BUFFET - “THE GREEK VILLAGE”

BUFFET - “DOLCE VITA”

BUFFET - “CUISINE MEDITERRAN”

BUFFET - “PANORAMA”

BUFFET - “HAMBURG”

GLÜHWEIN UMTRUNK MIT SNACKS

DARF ES DAZU NOCH WAS ZUM TRINKEN SEIN?

GETRÄNKEPAUSCHALEN & OPTIONEN

MENUE AB 4 PERSONEN IM RESTAURANT

BUFFETS AB 20 PERSONEN 
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MENU  - “WEIHNACHTS KLASSIKER”

MARONENCREMESUPPE
mit geröstetem Brot

WINTERLICHER SALAT
mit Walnüssen und Clementinen

KASSLERBRATEN
saftig-geräucherter Schweinelachsbraten, mit einer

knusprigen Kruste

GRÜNKOHL MIT PINKEL
herzhafter norddeutscher Klassiker aus würzigem Grünkohl

und einer kräftigen, geräucherten Grützwurst

BRATKARTOFFELN
mit kramellisierten Zwiebeln und Speck

APFELROTKOHL
geschmorter Rotkohl mit Apfelstücken für eine fruchtige

Note

WINTERLICHE DESSERVARIATION IM GLAS

p. Person 29,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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MENU  - “HELLAS CHRISTMAS”

HELLENISCHE HÜHNERSUPPE
mit Reis und Zitronen-Eistich

SALATA MAROULI
Bunter Salat mit Kirschtomaten, Paprika, Frühlingszwiebeln

und Fetakäse mit Olivenöl und Rotweinessig

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
mit Knoblauch verfeinert und gratiniert

LAMMKEULE AUS DEM OFEN
 mit Honig-Thymian aus dem Ofen 

bei niedriger Temperatur über 8 Stunden gebacken
Sauce Mavrolaise aus griechischem Likörwein

GERÖSTETE BABYKARTOFFELN 
aus dem Ofen mit Knoblauch

GEMÜSEREIS

WARMER WALNUS-GRIESKUCHEN
mit Vanilleeis

p. Person 28,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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MENU  - “ALL I WANT 4 CHRISTMAS”

RÖSTBROT BRETT MIT DIPS
mit vier verschiedenen Dips des Hauses

BRUSCHETTA GLÄSCHEN
mit Fetasplitter und Balsamico

CAESER SALAD
mit Parmesan und Hähnchenbrust

ZIEGENKÄSE BOUQUET
im Blätterteig gebacken mit Honig und Sesam

PIT(Z)A PANORAMA
dreierlei Pita Mini Pizzen mit Gyros | Feta & Grillgemüse

BIFTEKI PFANNE MIT TOMATENREIS
kleine Hackröllchen mit Feta gefüllt auf Tomatenreis

PASTA CHICKEN
Hähnchenbrustfilet mit Spinat und Tagliatelle in 

Gorgonzola-Sahnesauce

DESSERVARATION DES KÜCHENCHEFS

p. Person 28,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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RUSTIKALES FLEISCHBRETT

MENU  - “PANORAMA Weihnacht”

CHORIATIKI
Griechischer Salat mit Kirschtomaten, Gurken, roten

Zwiebeln, Fetakäse, Paprika, Oliven und Peperoni

KNOBIFLAGUETTE MIT TZATZIKI
frisch gebacken serviert mit unserem Traditionsdip

FETA PSITI
Fetakäse im Ofen gebacken mit Olivenöl,

Kirschtomaten und Zwiebeln

GARNELEN SAGANAKI
Garnelen aus der Pfanne mit Paprika und Zwiebeln in

pikanter Tomatensauce

Mini-Bifteki mit Feta gefüllt | würziges Gyros
Hähnchenspieße vom Grill | Lamm vom Carre

KARTOFFELSCHEIBEN MIT OREGANO

HAUSGEMACHTER TOMATENREIS

GRIECHISCHE DESSERTPLATTE 
u.a. Baklava | Schokotraum | Sahnejoghurt 

mit Honig und Walnüssen

p. Person 28,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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BUFFET  - “THE GREEK VILLAGE”
CHORIATIKI SALATA

griechischer Tomaten Gurken Salat mit Feta, Zwiebeln, Paprika, Oliven 
und Peperoni in Olivenöl und Rotweinessig Vinaigrette

TZATZIKI
hausgemachte Joghurtcreme mit Knoblauch und Gurken

DOLMADAKIA
hausgemachte Joghurtcreme mit Knoblauch und Gurken

PITAKIA SPITIKA
Spinat und Fetakäse im Blätterteigmantel gebacken

LANDBROT GEBACKEN
frisch aus dem Ofen

GYROS METAXA
geschnetzeltes vom Schwein in 

hausgemachter Metaxasahnesauce

GESCHMORTES VON DER KEULE
in Mavrodaphne-Rotwein geschmortes 

Rind oder Lamm mit Zwiebeln und Möhren dazu griechische Reisnudeln

KNOBLAUCH KARTOFFELN AUS DEM OFEN
mit Olivenöl und Oregano

GEMÜSEREIS VEGAN
Mediterranes Gemüse mit Reis gebraten

GRIECHISCHER SAHNEJOGHURT
als Topping wahlweise Honig, Walnüsse, Mandarinenmus

BAKVLAVA

p. Person 29,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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BUFFET  - “DOLCE VITA”
BUNTES SALATBUFFET

bunter Salat, hausgemachter Krautsalat, Tomaten, Gurken, Oliven,
Peperoni, rote Zwiebeln, hausgemachtes Dressing

ANTI PASTI SPIESSE
Zucchini | Aubergine | Champignos | Paprika

BRUSCHETTA IM GLAS
mit kross gebackenem Brot

MEDITERRANES BROT
frisch aus dem Ofen

PARMESAN-HÄHNCHEN
Hähnchenbrustfilet mit Parmesankruste in 

milder Tomatensauce mit Basilikum verfeinert

SCHWEINEFILET A´LA CREME
Schweinefilet in Gorgonzola-Sahnesauce mit Champignons

PASTA POMODORO BASILIKUM
Spaghetti mit einer frischen Tomaten-Basilikum-Sauce 

ROSMARIN KARTOFFELN
mit Olivenöl

RISOTTO FUNGHI
mit Champignons und frischen Kräutern

WEIHACHTLICHES TIRAMISU
hausgemacht mit Amaretto und Bratapfelglasur

SCHOKOLADEN TRAUM

p. Person 33,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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BUFFET  - “CUISINE MEDITERRAN”
BUNTES SALATBUFFET

zweierlei Blattsalate, Krautsalat, Tomaten, Gurken, Feta, Zwiebeln,
Paprika, Oliven, Peperoni, Olivenöl und Rotweinessig Vinaigrette,

hausgemachtes Salatdressing

PIEMIENTOS DE PADRON
Bratpaprika mit frischem Knoblauch und grobem Meersalz

KEFTEDAKIA SMYRNEIKA
Hackbällchen in milder Tomatensauce

MEDITERRANES BROT
frisch aus dem Ofen

LACHS AL FORNO
Lachsfilet aus dem Ofen in einer Zitronensauce 

verfeinert mit Knoblauch, Kirschtomaten und frischen Kräutern

RINDERGESCHNETZELTES
in Bratenjus mit Paprika und Champignons

GEMÜSELASAGNE MEDITERRAN
 in einer vollmundigen Tomatensauce mit mediterranem Gemüse 

gratiniert mit Mozzarella

BABYKARTOFFELN
im Ofen gebacken mit Oregano und Olivenöl

BUTTERREIS
in Butter geschwenkter Reis

PASTEL DE NATA
portugiesische Blätterteigtörtchen gefüllt mit Vanillecreme

BROWNIE TRIO

p. Person 36,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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BUFFET  - “PANORAMA”
BUNTES SALATBUFFET

zweierlei Blattsalate, Krautsalat, Tomaten, Gurken, Feta, Zwiebeln,
Paprika, Oliven, Peperoni, Olivenöl und Rotweinessig Vinaigrette,

hausgemachtes Salatdressing

TZATZIKI
hausgemachte Joghurtcreme mit Knoblauch und Gurken

ANTIPASTI
Zucchini | Aubergine | Champignos | Paprika

MEDITERRANES BROT
frisch aus dem Ofen

GYROS METAXA
geschnetzeltes vom Schwein in 

hausgemachter Metaxasahnesauce

LACHS STO FOURNO
Lachsfilet aus dem Ofen in einer Zitronensauce verfeinert mit

Knoblauch, Kirschtomaten und frischen Kräutern

PASTA A´LA CREME
 in Gorgonzola-Sahnesauce mit Blattspinat 

und zartem Hähnchenbrustfilet

KNOBLAUCH DRILLINGER AUS DEM OFEN
mit Olivenöl und Oregano

BUTTERREIS
in Butter geschwenkter Reis

MASCARPONE COOKIES TRAUM
mit Trauben

CHESSEECAKE TÖRTCHEN
mit Mandarinen-Topping
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p. Person 35,9
Getränkepauschalen siehe letze Seite
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Getränkepauschalen siehe letze Seite
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BUFFET  - “HAMBURG”
BUNTES SALATBUFFET

zweierlei Blattsalate, Krautsalat, Tomaten, Gurken, Feta, Zwiebeln,
Paprika, Oliven, Peperoni, Olivenöl und Rotweinessig Vinaigrette,

hausgemachtes Salatdressing

NORDDEUTSCHER KARTOFFELSALAT
mit Gewürzgurken

ZIEGENKÄSE TARTES
mit Feigencreme

MINI BURGER
Mini Laugen-Burger mit Senf und Leberkäse

LACHSHÄPPCHEN
mit Honig-Senf-Creme & Meeretich

KASSLER MIT GRÜNKOHL
hausgemacht mit Speckwürfel

GÄNSEKEULEN
in Orangensauce

KARAMELLISIERTE BRATKARTOFFELN

APFELROTKOHL

ROTE GRÜTZE
MIT VANILLESAUCE

BRATAPFEL GLÄSCHEN 
mit Marzipan & Zimt
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für 3 Stunden - p. Person 24,9
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RUM | AMARETTO ALS SCHUSS FÜR ALLE GETRÄNKE

GLÜHWEIN UMTRUNK
in unserem ODER IHREM GARTEN

GLÜHWEIN

BRATAPFELPUNSCH

FRUCHTPUNSCH

HEISSE SCHOKOLADE

SNACKBUFFET

HAUSGEMACHTER SUPPENTOPF 
MIT FRISCHEM BROT

WÄHLEN SIE EINE SUPPE
KÜRBISCREMESUPPE | GULASCHSUPPE | HÜHNERSUPPE
GRIECHISCHE HACKBÄLLCHENSUPPE MIT REISNUDELN

BROCCOLICREMESUPPE | KARTOFFELSUPPE MIT WÜRTSCHEN

HERZHAFTE SNACKS
Pesto Röllchen | Pizza Schnecken | Mozarella Röllchen

Feta und Spinat Strudel im Blätteteigmantel

SÜSSE SNACKS
BELGISCHE ZUCKERWAFFELN | MINI MUFFINS

Genießen Sie mit Ihrer Firma, Ihrem Verein, Freunden oder
Familie einen Glühweinumtrunk unter Schirmen bei uns im

Vorgarten des Restaurants oder wir liefern es zu Ihnen.
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GETRÄNKEPAUSCHALE
König Pilsener vom Faß 

Köstrizer Schwarzbier vom Faß 
TH König Zwickel vom Faß 

Weizenbier hell | alkoholfrei
König Pilsener alkoholfrei

Wein trocken
weiß | rot | rosé

Imiglykos lieblichlicher Wein
weiß | rot

Retzina geharzter Weißwein 

Hausgemachte Limonade
Zitrone, Pfirsich, Apfel-Granatapfel, Mandarine

Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Apfelschorle 

Wasser
still oder laut
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Getränkeupgrades
Pauschale Verlängerung p.Std. | +4,9

zwei ausgewählte Longdrinks | +6,9
Wahl aus Cuba Libre, Wodka Lemon, Whisky Cola, 

Gin Tonic, Aperol Spritz, Strawberry Lillet 

Heissgetränke Upgrade | +2,5
Cafe | Espresso | Cappucino | Tee

für 5 Stunden - p. Person 24,9

*Alle Preise pro Person inkl. gesetzliche MwSt. | Service | Raummiete | Reinigung und gültig während unsere regulären
Öffnungszeiten. Für Buchungen ausserhalb der Öffnungszeiten berechnen wir einen kleinen Aufpreis 

von 4,00 EUR pauschal pro Person.

EMPFÄNGE
WINTER EMPFANG

Glühwein oder Bratapfelpunsch (alk.frei) auf 
Wunsch mit Schuss Amaretto oder Rum

p. Pers 3,5

LONGTAIL EMPFANG
Wählen Sie aus

hausgemachtem Longtail mit Prosecco
Aperol Spritz | Hugo | Ouzo

p. Pers 4,5
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IMPRESSIONEN

Tannenbaumverkauf & GLühwein 

ab 3.12. wieder täglich BEI UNS VOR ORT


